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Restaurant und Hotel ***

IThr Gasthaus zwischen Schwarzwald und Strafiburg.

Hochzeiltsmappe
2012

Hotel Pflug***
Inh. Falk Moock
Hauptstrasse 93
77704 Oberkirch

Tel. +49-7802-929-0
info@pflug-oberkirch.de




Sehr geehrte Gaste,

ab Februar 2012 begruRen wir Sie als Pachter im Hotel Pflug.
Unser Anliegen ist es, Ihr schonstes Fest so angenehm wie moglich zu
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gestalten. ®))
Die Mitarbeiter sind mit Freude bei Ihnen, hoch motiviert und fachlich '
kompetent.

Sie tragen, jeder auf seinem Gebiet, durch hervorragende Arbeit zum
guten Gelingen bei.

Schenken Sie uns Ihr Vertrauen,

wir sorgen diskret und mit hoher Qualitat fir ein gelungenes Fest,
welches Ihnen noch lange positiv in Erinnerung bleiben wird.
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Ihre Gastgeber
Falk und Heidi Moock
mit Team
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Unser
Service:

Besichtigung der Raumlichkeiten

und Bankettabsprache ganz individuell
nach lhren Wunschen

Sehr gutes Preis-Leistungsverhéltnis
Men(absprache

Gratis - Probeessen

Kostenlose Vermittlung
betriebsfremder Dienstleistungen

Zimmer fur das Brautpaar frei
Jedes 5. Zimmer kostenlos
Verléangerungsnacht 50% Rabatt

Gratis - Parkplatze




Die

Raumlichkeiten
‘Schwarzwald-Sttble' -14 Personen
Raum 'Oberkirch’ -40 Personen SchBrﬁirgc?(lerer
mit direktem Zugang zur Terrasse
Hotel-Restaurant -50 Personen
Festsaal 'Renchtal’ -80 Personen

Die
Zimmer

Hochzeitszimmer & jedes 5. Zimmer gratis

Doppelzimmer Anzahl
28

als Standardzimmer ab 85,00€

als Komfortzimmer mit Balkon ab 95,00€

Einzelzimmer 5

Als Standardzimmer ab 55,00€

Als Komfortzimmer mit Balkon ab 65,00€

Doppelzimmer zur Einzelnutzung 10,00€ weniger
Kinder bis 6 Jahre im Bett der Eltern frei




Fingerfood
&
Canapees

StoRen Sie nach lhrer
Trauung mit Ihren Gasten
auf lhr neues Gliick an.
Zum Sektempfang reichen
wir lhnen selbstverstandlich
Mineralwasser und
Orangensaft inklusive.
Dauer des Sektempfangs:
45 Minuten.

Preis pro Person: 8,50 €

Naturlich auch gerne ohne
Pauschale!

Frischkése und Sprossen 1,50 €
Blauschimmelkése 2,00 €
Ziegen— oder Schafskase 2,00 €

Hahnchenbrust und Spargelspitzen 2,50 €
Roastbeef rosa und Senfgurke 2,50 €
Italienische Salami mit Oliven 2,50 €
Réaucherlachs mit eigenem Kaviar 2,50 €

Geraucherte Forelle 2,00 €
Gamba auf Melonensalat 3,50 €
Frittierte Riesengarnelen 1,40 €
Lachstatar auf Chips 1,40 €
Kartoffelhornchen 0,90 €

mit 3erlei Fillungen

Gefliigelspiee mit Mangodip 1,20 €

Blatterteiggeback 0,80 €
Mozarellaspiefl 0,80 €
Gemisesticks 0,70 €

Crostini mit Paprikarelish 0,90 €




Kuchen - Arrangement

Von der individuell geformten
Confiserie bis hin zur klassischen
5-stockigen Hochzeitstorte zaubert
lhnen unsere Partner-Confiserie lhre
Traum-Hochzeitstorte.

Ob su, sahnig oder fruchtig, wir
beraten Sie gerne und organisieren
fur Sie Thre ,,stflen Traume*.

Ein Kuchenbuffet mit
verschiedenen Kuchen und Torten,
Schlagsahne, Kaffee und Tee ,satt
Preis pro Person 7,00 €

Gerne dirfen Sie auch Ihre Kuchen
selbst mitbringen.

Wir berechnen lhnen eine Pauschale
von 1,-- € pro Person




Das
Hochzeltsmen(

Vorspeisenbuffet
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Badische Hochzeitssuppe
mit KI6Rchen, Eierstich und Gemdusejulienne
(serviert)

auf Bl

69,00
Espresso, gratis zum Dessert!



Vorspeisen

Suppe

Knackige Salatvariation € 4,50 Badische Hochzeitssuppe €4,50
mit Speck und Kracherle mit KI6Rchen, Eierstich, Gemiise
Klare Tomatensuppe € 4,50
Melonen—Estragon-Salat mit Riesengarnele € 6,00 mit BasilikumkI6Rchen
Kartoffellauchsuppe €3,50
Gemuseterrine mit Blattsalaten € 7,50 mit Kracherle
Badische Fladlesuppe €3,90
Melone mit Parma—Schinken € 7,50
Suppe der Saison;
Reibekiichle mit R&ucherlachs, € 8,90 - Bérlauchsuppchen mit Zander € 6,00
Lachstatar, Salatbouquet - Spargelcremesuppe €4,50
mit Wachtelei
Salat der Saison € 9,90 - Pfifferlingsrahmsuppe €3,50
mit Spargel - Kirbiscremesuppe € 6,00
mit Pfifferlingen mit gebratener Garnele
- Maronensuppe € 6,00
Blattsalate mit verschiedenen Fischen € 9,90 mit gebackenen Schinken
Italienischer Salat €12,50
Parma-Schinken, Anti-Pasti
Parmesanspéne, Crostini, Blattsalate
Am Stuck gebratenes Schweinefilet € 14,90
mit Champignonrahm und Spétzle D esse rt
Gefiillte Maispoularde auf Gemiisenudeln €14,90
Kalbsbrust, gefullt €17,50
Rahmsauce, Gemusebouquet und Nudeln
Kalbstafelspitz mit Urloffener Meerrettich €17,50
Bouillonkartoffeln
Geschmorte Rinderlende € 19,00
Rosa gebratener Kalbsriicken €24,50
auf Morchelrahm, Marktgemse, Spéatzle
Kalbsriicken und Maispoularde €24,50
auf Pfefferrahm, Gemdise der Saison,
Herzoginkartoffeln
Zander auf der Haut gebraten €15,50
Sauce vom Klingelberger, Lauchgemuse, Nudeln
Rotbarbe mit Jacobsmuscheln auf Gemiise €17,50

und Basmatireis

Nachservice pro Person 5,00 €




Pauschal-Angebot
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